
 

FRÍAS | KALT 

TOSTADAS   6,5
hausgemachte Mais-Tortillas | Salsa Verde | Salsa Roja 

GUACAMOLE DE LA CASA   13,5
Avocadopüree | Pico de Gallo | Tortilla & Bananen-Chips

CLUB SOCIAL MEXICANO CAESAR SALAD   14
Romanaherzen | Parmesan | Granatapfelkerne | 
Radieschen | Tortilla Crunch

+ AVOCADO-TOPPING                                                                  4
+ MAISHÄHNCHENBRUSTFILET TOPPING  7
+ BLACK TIGER GARNELEN-TOPPING    pro St.     5 

SHRIMP AGUACHILE  19,5
Pochierte Garnelen | rote Zwiebeln | 
Gurke | Granatapfelkerne | Koriander 

CEVICHE   20,5
Kingfish, roh | Wassermelone | 
Pozusauce | Gurkengel

BEEF TATAKI  21,5
Fein geschnittene Rinderfiletscheiben, leicht angebraten | 
eingelegte rote Zwiebeln | Jalapeños | Tortilla-Staub | 
Shiso Blätter | Miso Glaze

¡BIENVENIDO & WELCOME TO CLUB SOCIAL MEXICANO!

LA SELECCION DEL CHEF
CHEF´S CHOICE MENU 

SHARED MENU AB 2 PERSONEN
p. P. 69

ENTRADAS | VORSPEISEN

CALIENTES| WARM 

BARBACOA CONSOMMÉ   9,5
Rinderkraftbrühe | Chili-Koriander-Öl | Limette 

FLAUTAS DE POLLO   14,5
Knusprige, gefüllte Weizentortilla | mariniertes Maishähnchen | 
Guacamole | Sour Cream | Salsa Verde

SHRIMP AGUACHILE
Pochierte Garnelen | rote Zwiebeln | Gurke | 

Granatapfelkerne | Koriander

TOSTADA CON ATÚN
Krosse Mais-Tortilla | Avocado | Thunfisch | 
Wakame | Limette | Chili-Mayo | Sesamöl

PINCHO DE BLACK TIGER CAMARONES
marinierte Black Tiger Garnelen, am Spieß serviert | 

Rauchgemüse vom Lavasteingrill | 
Knoblauch | Chili | Koriander

BEEF TATAKI
Fein geschnittene Rinderfiletscheiben, leicht angebraten | 

eingelegte rote Zwiebeln | Jalapeños | 
Tortilla-Staub | Shiso Blätter | Miso Glaze

TACO DE BARBACOA 
Mais-Tortilla | Beef Brisket | Pico de Gallo | 
Koriander | Röstzwiebeln | Chipotle-Mayo

PINCHO DE BISTEC DE RES
Rumpsteak, am Spieß serviert | Rauchgemüse 

vom Lavasteingrill | Chimichurri | Salsa Verde

GUACAMOLE DE LA CASA 
Avocadopüree | Pico de Gallo | Tortilla & Bananen-Chips

 ANANAS-SORBET 
Slushy-Style-Ananaspüree | süß-saure Chamoy-Sauce | Kokosnuss

WEINE & SCHAUMWEINE
SAUVIGNON 
BLANC II

2023 | Von Winning | 
Pfalz | Deutschland

         0,15L  7,5 
 0,75L 32,0 

JAHRGANGS-
RIESLINGE 
VINTAGES
2017-2021 

Dreissigacker | Rhein-
hessen | Deutschland

53

CARPE NOCTEM 
PROSECCO ROSÉ

Italien | 
DOC Treviso

         0,15L  8,0  
         0,75L 36,0

RAMBLA 
BY BORN ROSÉ
2023 | Born Rosé 

Barcelona | Katalonien | 
Spanien Garnacha | 
Noir | Tempranillo

35

CARPE NOCTEM 
PROSECCO
Italien | 

DOC Treviso
         0,15L  8,0

0,75L 36,0 

KAIKEN 
ULTRA

2021 | Kaiken | 
Mendoza | 

Argentinien | 
Malbec

50



TACOS 2 St. 3 St.

CALIENTES| WARM  

TACOS DE HONGOS    13,5  18,5
Mais-Tortilla | Pilz-Ragout | Shiso Mix | 
eingelegte rote Zwiebeln | Salsa Roja 

TACOS DE JACA    13,5  18,5
Mais-Tortilla | Jackfruit-Ragout | 
Shiso Mix | Salsa Verde

TACOS DE BARBACOA   13,5  18,5
Mais-Tortilla | Beef Brisket | Pico de Gallo | 
Röstzwiebeln | Koriander | Chipotle-Mayo

TACOS DE POLLO  13,5  18,5
Mais-Tortilla | gezupftes Hühnchen | Koriander | 
eingelegte rote Zwiebeln | Salsa Roja

TACOS DE PORK BELLY 13,5  18,5
Mais-Tortilla | Schweinebauch | gegrilltes spicy 
Weißkraut | Schnittlauch | Miso Glaze

TACOS DE PESCADO 13,5  18,5
Mais-Tortilla | ausgebackener Kabeljau | 
Rotkraut | Schnittlauch | Chipotle-Mayo

  veggie  

  vegan

Hier finden Sie die 
Zusatzstoffangaben- 
und  Allergenliste zu 
unseren Speisen. 

Preise in Euro 
inkl. gesetzlicher 
Mehrwertsteuer. 

03
|2

5

 PLATOS PRINCIPALES |  HAUPTSPEISEN 

NOPALES  29
Kakteenblätter vom Lavasteingrill | gemischtes Bohnen-Ragout | 
eingelegte Rote Bete Zwiebeln | Avocadowürfel | Chili-Koriander-Öl

POLLO A LA DIABLA 29
Ausgelöstes, gegrilltes Maishähnchen | spicy 
Tomaten-Chili-Marinade | Schnittlauch | Mexican Red Rice

BURGER DE LA CASA 27
Prime Black Angus Rind | Bun | Salat | Avocado |
gegrilltes spicy Weißkraut | Club Social Mexicano BBQ Sauce | 
Papas fritas de la casa 

Alternativ mit:
MAISHÄHNCHEN

PULPO 36
Pulpo aus Galicien | Chimichurri | Maldon Salz | 
Limette | Koriander | Rauchgemüse vom Lavasteingrill

CAMARONES 33
Gegrillte Black-Tiger Garnelen | Rauchgemüse vom 
Lavasteingrill | Knoblauch | Chimichurri | Chili | 8 St.

RIB EYE 39
Rib Eye, 250g | smoked Bimi | Portwein-Jus | Schnittlauch 

FILETE DE RES  43
Rinderfilet, 200g | gegrillter grüner Spargel | 
Thymian-Portwein-Jus | Schnittlauch

SURF N TURF 
Steak nach Wahl
+ BLACK TIGER GARNELEN  pro St.      5

ELOTE  9,5
Maiskolben | Chipotle-Mayo | Cotija-Käse | 
Schnittlauch | Tajin

PAPAS FRITAS DE CAMOTE  7
Süßkartoffelpommes | homemade Gewürzmischung

PAPAS FRITAS DE LA CASA  7
Club Social Mexicano Pommes | Kräutermischung | Meersalz

MEXICAN RED RICE  7
Reis | Erbsen | Mais | Tomatensauce

BEILAGEN CSM CAESAR SALAD  8,5
Romanaherzen | Parmesan | Granatapfelkerne | 
Radieschen | Tortilla Crunch

SUPLEMENTOS |  BEILAGEN

ENSALADA VERDE  8,5
Wildkräutersalat | bunte Tomaten | Radieschen | 
Granatapfelkerne | Mango-Vinaigrette

SALSAS DE LA CASA
SALSA   2

5ER-SALSA-SET ZUR WAHL  9

CLUB SOCIAL MEXICANO BBQ SAUCE | SOUR CREAM | 
CHIMICHURRI | VERDE | CHIPOTLE-MAYO  | 
ROJA  | HABANERO   

Für größere Gruppen, Firmenfeiern, Geburts-
tage und andere exklusive Events, ist der Club 
Social Mexicano eine heiße Adresse! Sprich uns 
gerne direkt an oder sende uns eine E-Mail an: 
contact@mex-eat.com 

FEIERN IM 
CLUB SOCIAL MEXICAN0!

 
SHOTS SPECIAL  2CL  1X 5X 10X
TEQUILA 
1800 Silver       6 28 50
1800 Reposado      6,5 31 60
MEZCAL 
Topanito Espadin 40%     6 28 50
Chichicapa       9 43 80
COCKTAILS
Red Light District     5,5 25 48
Espresso Martini     5 24 45


